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PREDMLUVA

Potravinafstvi je komplexni obor, ktery vécné i jazykové zasahuje do mnoha odvétvi,
jako jsou naptiklad biologie, zemédélstvi, humanni a veterinarni lékafstvi, technologie
vyrob, chemie, strojni vybaveni, zpracovani surovin, gastronomie, vinafstvi a dalsi.
Kuchatstvi je ¢asti tohoto oboru a zabyva se vybérem a zpracovanim potravinaiskych
surovin, technologii a pfipravou jidel, stolovanim a podobné. Nejde tedy o obor védni,
ale spiSe o kulturni bohatstvi naroda, o uméni ¢i lidovou tvofivost a zabavu s historicky
znaéné dlouhym vyvojem se silné neexaktni terminologii.

V ceské slovnikové literatufe jsou piislusna hesla, tykajici se dané problematiky bud’
roztrou$ena v riznych jinych slovnicich, nebo, a to mnohem castéji, chybéji viibec. Navic
se do slovniho fondu velmi siln& promitaji veskeré zmény, kterymi Cesko i Rusko v po-
slednich desetiletich prochazi. Proto pfi excerpci bylo nutno zohlednit slovni fondy z velmi
mnohych slovnikti encyklopedickych, obecnych, odbornych, ze slovnikl neologizmd, ale i
z literatury gastronomické, z receptait, kucharek, Casopisecké literatury, reklam i internetu.
Objem titulti pouzité literatury ¢ini vice nez 100 polozek.

Explozivni rist poctu titulti vydavané ruské i ¢eské literatury svéd¢i o ristu zajmu
o potravinafstvi, vyzivu a piipravu jidel v nejsir$im smyslu slova a tento trend potvrzuje
i stale §irsi dostupnost mnoha potravinaiskych surovin, jejich rostouci export i import
v obou zemich, pii¢emz se v diisledku globalizace jak v Rusku, tak v Cesku objevuji stale
nova jidla, nové suroviny i nové technologické postupy. Soucasné s tim 1ze ale pozorovat i
trendy, sméfujici k ozivovani starych tradic a postuptl, je mozné vysledovat bohaty rozvoj
tvlrci fantazie a roz§ifovani sortimentu pouzivanych domdcich surovin, postupt a také
zdomacnéni jidel z riznych ¢asti svéta.

Predkladany slovnik je velmi detailni, pokud jde o oblasti Cisté potravinaiské, méné pak
v oblastech dostate¢né jazykove zpracovanych v dostupnych slovnicich (strojni vybaveni
potravinai'skych provozu, chemie, medicina a zeméd¢€lstvi). Mira detailizace samoziejmé
subjektivné zavisi na autorovi.

Pii sestavovani podobného slovniku se nelze vyhnout potizim, spo¢ivajicim v tom, ze
Casto neexistuji v obou jazycich identické jednoslovné ekvivalenty. Proto se dosti ¢asto
prekladany pojem ve slovniku vysvétluje slabsim pismem, které se uziva i uvniti hnizd.
Podobnym problémem je i zna¢na variabilita pojmu, kterou ale nelze v ramci slovniku
tesit. Stejné tak nelze uvadét pivod slov ani jejich etymologii, nehledé€ na zajimavost této
problematiky. Hesla ve slovniku odrazeji slovni fond zivych jazyka - ¢estiny i rustiny a
proto je minimalizovan pocet historickych vyrazi a nejsou uvadény ani vyrazy krajové,
neroz§ifené do bézného jazyka. Obé ¢asti slovniku, tj. Cesko-ruska a rusko-¢eska nejsou
absolutné symetrické, protoze nejsou identické ani realie obou zemi.

Uzivani slovniku piedpoklada zakladni znalost ¢eStiny i rustiny, proto neni uvadén
gramaticky aparat (pfizvuk, rod, ¢asovani, sklofiovani atd.). Omezeno je také uvadéni
slovesnych vidi pouze na pfipady moznych nejasnosti. Struktura slovniku je volena tak,
ze abecedni fazeni slov vychazi vzdy (az na fidké vyjimky ustélenych slovnich spojeni)
z klicového substantiva, uvnitt hnizd se pro prehlednost uzivaji tildy (~) a abecedni fazeni
vychazi z rozvijejicich adjektiv. To ostatné uzivatel snadno a rychle rozpozna. U jednot-
livych slov jsou uvadény pouze vyznamy, majici vztah k potravinafstvi.

Na konci slovniku je 23 piiloh, o nichzZ se autor domniva, Ze jsou uzite¢né a piinosné.
Celkem slovnik obsahuje v obou ¢astech vice nez 15 000 hesel.

Ing. Libor Krejcifik, CSc.
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akaSu

A

a la a a1 (marmonodue)

a la carte a yist kKapT (CBOOOHBIH BBI-
60p OJIF0/T U3 MEHIO)

abalone Bua cbe100HOTO MOPCKOTO
OJHOCTBOPYATOrO MOJITIOCKA

absint aGcenT (TUKEP U3 ANBIHNACKON
TIOJIBIHY)

absintizmus (otrava absintem) a6cen-
TH3M (OTpaBiieHHE a0CEHTOM)

absolut adcosroT (mBenCcKas BOJKa,
CYIIECTBYIOIIAasi BO MHOTHX MOJH-
(bukanmsx)

absorbovat (v objemu) a6cop6upo-
BAaTh, MOTJIOMATH (B 00beMe)

absorpce adcopouus

abstinence adcTHHeHU U

abstinent a0CTHHEHT, HeNMbIOIM A

acerola acepoua (Tutoxs! cyOTporye-
CKOT'0 KyCTa C BBICOKHM COJIEpXKaHNEM
ButamuHa C)

acesulfam xommepueckoe Ha3zBaHuUe
HCKYCCTBEHHOTO 3aMEHHTEIS caxapa

acidita - viz Kyselost

acidofilni annnodguabHbIiI

~mléko amunoduanx

acidobazicky kucJI0THO-0CHOBHO¥

acidoza anunos

adaptace aganTanusi, NpucMnoco-
0s1eHne

adefagie HeHACBITHOCTH

adheze - viz prilnavost

adipsie naTonoruyeckas noreps 4yB-
CTBa JKaXK/Ibl

adjustace (adjustaz) okoH4aTeIbHOEC
odopmiieHre OYTHUIKH ¢ BUHOM (KOJI-
[IaYKOM, HaKJICHKaMH, IPUKPEIUICH-

HBIM OYKIIETOM, TIPOOKOIA, STUKETKOMH
W T.J.)

adsorbovat (povrchem) axcopoupo-
BaTh (TIOBEPXHOCTBHIO)

adsorpce agcopouus

adstrigence BocpusTHE MIEMAIIETO
BKyCa BHHA, BBI3BAHHOT'O IIPHICYTCTBHU-
eM TaHHH/A

adzuki copr nBetHoit aconu

adzika agknka

afrodiziaka (jidla lasky) appoausn-
aky (muma aro0BH, B30y Kaaromas
TIOJIOBYIO AKTHBHOCTH — HAIlp. IUYb,
JKEHBIIICHB, NKPa, CENIbJIePeH, criapika,
TproQeny, yCTPUIbI)

agar arap

age inconu o61iee 0003HaYeHNE OUCHb
CTapbIX BUAOB KOHBSIKA, JOCIOBHO
,,0011ee cTaphIii HEN3BECTEH

ageuzie areii3musi (maTosorudeckas
TOTeps CIOCOOHOCTH BOCIIPHHUMATh
BKYC)

agrafa npoBOIOUHBII 3aKHM, ITPEIOT-
BPAIIAOIMINI MPEXIEBPEMEHHOE OT-
KPBITHE OYTHIIKH MIAMIIAHCKOTO BUHA

agrostologie (véda o travach) arpo-
cToJiorus (Hayka o TpaBax)

achtlik crapouenickuii MepHbIi cocyn
obvemom 1/8 i

aioili (¢esnekova majonéza) aiiosau
("4ecHOUHBII MaiioHEe3)

ajntopf aiinTond (rycroii cyn c xap-
TOIIKOM, OBOIIIAMH M MSICOM - HEMeIl-
KO€ HaI[IOHAJIILHOE OJIF0]I0)

ajovan aiioBaH (BHJ CIeLMH, HAIO-
MUHAIOUTHI THMHAH)

ajran (mléény napoj typu kumysu)
aiipaH (MOJIOYHBIH HaIMTOK, HAIIO-
MUHAIOLIIUNA KyMBIC)

aka - viz fejchoa

akaSu (akaZzu) - viz keSu
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a3apoJib

A

a J1 a la, jako, na zpusob

a jis1 kapr a la carte (volny vybér jidel
z jidelniho listku)

adenbMocxyc cbenooHbilii ibisek jedly

adec tésto, které neni urceno k jidlu
(uzivané k zapékani, utéstiovani na-
dob apod.)

abunmpoBath peclivé a komplexné
pfipravit suroviny zivo¢i§ného ptvo-
du k vateni (zbavit pefi, srsti, Supin,
vykuchat, odblanit atd.)

adpukoc meruika

a0pukKocHbIii (A0pHKOCOBBbIN) me-
ruikovy

abpukocoBka meruikovice

abpukoTHH meruikova esence nebo
likér, uzivané v cukrarstvi

adcent absint (likér z alpského pe-
lyiiku)

a6cenTu3Mm absintizmus (otrava ab-
sintem)

adcucrenuus odmitani (napf. veprové-
ho masa muslimy)

abcopoupoBaTh absorbovat, pohlco-
vat (v objemu)

abcopOuus absorpce

adcTuHeHT abstinent

abctuHeHuus abstinence

aBaaH-cupbl Cuvasské svatecni jidlo
z dusencho kuftete

aBesutad druh liskového ofisku

aBUTaAMHHO3 avitamin6za

aBokano avokado, hruskovec pie-
lahodny

destilaci oleje z kvéti citrusi, uzivana

pro aromatizaci likért a Caje

aBceHb vepiova hlava v tésté (staro-
slovanské jidlo, podavané na svatek
jara - 1. bfezna)

aBcrepus pivodni rusky nazev pro re-
stauraci (podle starofimskych jidelen)

aBTokJaB autoklav (tlakova nadoba)

aBTOKONTHJIKA automaticka udirna

aBTosIn3 autolyza (samovolny rozpad)

aBTOMAT automat

aBloTopra nasoleny kaviar ¢ernomot-
ského cipala

arann druh arménskych bonbont ze
smési psenice, rozinek, ofechid a ko-
nopného seminka, slepenych sirupem

arap agar

arapan smetana z velbloudiho mléka

areiizusa ageuzie (patologicka ztrata
schopnosti vnimat chut'ové podnéty)

aranm ugli (hybrid grapefruitu, pome-
ran¢e a mandarinky)

arnen mesni chléb pii ob&tovani (v pra-
voslavi)

aropH javorovy cukr

arpaTuH posyp (syrovy aj.) pti zapéka-
ni, tvotici kirku

arpoctosorus agrostologie (travozna-
lectvi)

aganTanus adaptace (piizpusobeni)

aaresus adheze (pfilnavost)

aqxana Cesnekové lasagne

amkenaagann gruzinské jidlo - dusena
smés lilkd a rajcat

apkuka adzika (ostré pastovité kav-
kazské koteni k masu z feferonek,
rajcat, ¢esneku atd.)

ancopoupoBath adsorbovat (na po-
vrchu)

agcopOuus adsorpce

aJKTOH - CM. 3Upa

azapouasb druh drobnych hrusek
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Priloha 1

ZAKLADNIi SCHEMA DFZ,LENVi VEPROVEHO MASA,
UZIVANE V CESKU

kyta

pecené
panenska pecené
krkovice

plec s kosti

bok

Sunkovy vyfez (pazdik)
kolena

hlava

lalok

nozky ptredni
nozky zadni

ocasek
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Priloha 23
UKAZKA TRANSKRIPCE DO AZBUKY NAZVU NEKTERYCH
NERUSKYCH NAPOJU
Ale Omb Guiness I'mnecc
Amontiliado AMOHTUIBALO Harvey’s Bristol Xapseifs
Bpucron
Apple Jack O JIxex Hennesy Xenneccu
Armagnac ApMaHbsIK Chambraise [am6pe3
Bailey’s Beitnuc Chardonnay IHapnone
Beaujolais Boxone Cherry Heering Yeppu Xunpusr
Beefeater Gin Budurep Txun Chianti KbsanTu
Beer bup Irish Cream Aiipum Kpum
Blackberry Bmx6eppu -
Brandy Bpenm Jack Daniel’s Jlxek lanuenc
Bols Bobs Kirchwasser KupuBaccep
Bourbon Bypbon La Grand Passion Jla Tpanx
ITacken
Butterscotch Barrepckory Manbhattan MaHx>TTeH
Canadian Club Kanannan Kia6 Maraschino Mapackun
Cocktail Koxkreiinb Martell Maprens
Cognac Konbsix Nassau Royale Haccay Posun
Cointreau Kyantpo Orgeat Opmxur
Courvoisier Kypsyasbe Ouzo Ay3o0 (Y30)
Cream Sherry Kpewm-1leppu Parfait Amour IMapde Amop
Curacao Kropacao Pear William [Tup Bustbsim
Cuveé KroBbe Rock and Rye Pox aup Pait
Cynar Yunap Rose’s Lime Juice Poses Jlaiu
Jlxyc
Dubonnet Jro6onne Shooter Ilytep
CaysepH
Egg nog Or-Hor Southern Comfort Komdopr
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Framboise
George Dickel
Glenfiddich
Grand Gruyere

Grand Marnier

Dpambyas
Jlxopx Jlukens
Inenpumanm
I'pang I'paitsap
I'pann Mapubep

Switchel

Tequilla

Wild Turkey
Whisky (Whiskey)

Worcestershire

Cyutuen
Tekuna
Vaiing Topku

Bucku

Bycrepup
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